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Merkblatt zur Abgabe von Speisen und Getranken

Aufgrund der Vielfalt lebensmittelrechtlicher Bestimmungen soll hiermit auszugsweise auf einige wichtige
Bestimmungen hingewiesen werden.

1. Lebensmittel mlssen so hergestellt, behandelt und in Verkehr gebracht werden, das sie bei Beachtung der erforderdichen
Sorgfalt nicht einer gesundheitich nachtediger oder ekelemegenden Beeinflussung ~ wie durch Mikroorganismen, Vierun-
reinigungen, Witterungseinfisse, Gerliche, Temperaturen, Gasa, Dampfe, Rauch, Aerosoks, tierischen Ausscheidungen
sowfo durch Abfiilio, Abwissor, Reinigungs., Desinfeldions-, Pflanzenachutz- und Schédingsbekémpfungsmittel oder

ungeeignete Behandlungs- und Zubereitungsverfahren ausgesetzt sind

2. Verkaufssténde fir Lebensmittel dlirfen an der Vorderserte im oberen Teil offen sein. Verkaufsstiinde fir Fleisch- und
Wourstwaren oder Fisch missen ein festes Dach haben, das an der offenen Verkaufsselte zum Schutz gegen das Waetier
Uberstehen muB (Stand der nach drel Selten geschlossen ist).

3. Unvemeckie Lebensmitte! milssen so ausgestelit werden, daf3 sie von den Kunden nicht berlinet, angehaucht, angehustat
oder sonst beeintréchtigt werden kiinnen (geeigneter Warenschutz).

4, Leichiverderbliche Lebensmittel, die in mikrobiologischer Hinsicht in kurzer Zatt leicht verderblich sind und deren Verkaufs-
fahigkeit nur bei Einhaltung bestimmier Temperaturen oder sonstiger Bedingungen erhalten werden kann, sind ausreichend
zu Kihien und entsprechend zu behandain,

5. GenuBuntauglche Waren sind sofort zu entiemen bzw. in dicht schiieBenden Behalinissen aufzubewahren.
6. Personen, die Lebensmitel behandeln, mlissen eine saubere Schutzkleidung tragen.
7. Beim Behandeln von Lebensmitten darf nicht geraucht werden,

8. Bel Verwendung von Mehrweggeschir st ene ausreichende Spllmaglichkeit (Doppelsplie, Splimaschine oder Spliimobi)
erforderich.

9. Hackfieisch und Hackfleischerzeugnisse (wie rohe Bratwirste und Fleischspiefie) sind unter 4°C zu lagem. Abgegeben
werden dirfen nur Flesschilopse, Bulettan, Frikadelien, Bratwirste, Steaks, Schnizel, Schaschiik oder &hnliche SpieBe,
wenn sie durchgegart sind.

Dagegen dirfen nicht abgegeben werden: Erzeugnisse aus geschnetzeltem Flsisch
(2. B. Gyros-Pfanne, China-Pfanne o. 4.) oder aus zerkleinerten Innereien.

10. Rohes Hackfieisch oder rohe Bratwirste (z. B. als Gehack oder Tatar) dirfen nicht abgegeben werden.

11. Hackfleisch und gesteakle, geklopfte Fleischzuschnitie (z. B. Schnitzel, geklopft) darf nur am Tage sainer Herstalung,
Bratwirste und Schaschik auch am folgenden Tag in den Verkehr gebracht werden.

12. Personen, die unverpackte Fleisch- und Wurstwaren, Fischerzeugnisse, Salats, Milch, Speiseels, Erzeugnisse aus Mich,
Backwaran, mi durchbackener Filung behandein, missen im Besitz eines glittigen Gesundheitsausweises nach dem
Bundesseuchengesetz sein. Das Gesuncheitszeugnis st in der Betriebsstétte fiir behtrdliche Kontrolien bereitzuhalten,

13. An der Schankstelle und an der Ausgabestele fiir Speisen sind Preisverzeichnisse anzubringen.
Ist der Ausschank alkoholischer Getrdnke gestattet, sind gleichzettig auch alkoholfreie Getrénke anzubieten, wovon ein
alkohoffreles Getrénk nicht teurer sein dart, als das billigste akonholische Getrénk in gleicher Mengs.

14, Kennzeichnungspfiichtige Zusatzstoffe (2. B. Phosphat bai Wurstwaran, Benzoasaure bei Fischwaren, Farbstoff bel
Lachsersatz sowie der Lachsersatz selbst) missen deutiich sichtber an der Ausgebestelle angegeben werden.

15. In unmittelbarer Néhe jeder Zapfstale muB3 eine Vorrichtung fir das Spdilen der Schankgeféie mit zwei Splibacken
vorhanden sein. Zum Splilen und Klarsplilen der SchankgeféBe darf nur Trinkwasser verwendet werden. Das Wasser in
den Reinigungsbecken ist in kurziristigen Abstanden sowie durch standigen Zulauf frischen Wassers (Ableitung des
Uberlaufs) fortlaufend zu emeuem. SchankgefaBe missen grundgereinigt und anschiieBend unter fliefendem Trinkwasser
grindich nasngesplit werden.
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